P

RESTAURANT

DEPUIS 2018

Entrées

Mélée - Mesclun de salade verte, petits légumes croquants, vinaigrette au vinaigre balsamique

‘Pollo Tartuffo’ — Carpaccio de volaille, mayonnaise truffée et pickles d’artichauts

Ceviche de thon au Chasselas, raisin Muscat et piment doux

Tartare de gambas, avocat, grenade et Yuzu, vinaigrette de sureau

Féta rotie en feuille de brique, miel et romarin, ‘Caponata’ d’aubergines

Kefta d’agneau aux épices douces, houmous de pois chiches

Sauce yaourt menthe citron et pain Pita

Courge caramélisée, champignons de bois, ceuf poché et sabayon Parmesan

Poireaux vinaigrette, gravlax de Dorade, vinaigrette wasabi-citron vert

Crumble aux sésames noirs

Nos prix inclus la TVA : 8,1 %

Vous pouvez questionner notre €quipe pour les produits allergenes et la provenance des produits.
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Plats

Ravioles aux champignons de bois, carpaccio de champignons de Paris 39 Chf
Huile aromatisée a la truffe blanche (Tuber Magnatum)

Cocotte d’agneau de 6h, [égumes confits 48 Chf
Pommes de terre Grenaille, jus au thym et perles de citrons

Risotto au champagne, gambas et chorizo ibérique 46 Chf

Magret de canard réti au miel et fruits rouges 46 Chf
Polenta crémeuse aux petits pois et carottes braisées

Tartare de gambas, avocat, grenade et Yuzu, vinaigrette au sureau 46 Chf
Salade de nouilles Soba

Tataki de boeuf ‘facon tigre qui pleure’, mousseline de patates douces 48 Chf
Cacahuétes au Wasabi doux, ‘Potatoes’ Maison

Dorade fraiche safranée, moules et ‘vongole’ 46 Chf
Riz Basmati a la Bergamotte

Troffi ‘Caccio e Peppe’, creme de truffe (Tubber Aestivum), servie dans sa meule de Pecorino 46 Chf

Ceviche de thon au Chasselas, raisin Muscat et piment doux, frites de patates douces 48 Chf
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Carte des desserts
Hors Réductions
9,90 Chf

Tarte citron meringuée
Mousse au chocolat noir
Cheesecake spéculos et fruit rouge
Creme brulée vanille
Baba au Rhum ‘Diplomatico’ et Chantilly

Tiramisu traditionnel



